Carissimi/e,
vi segnaliamo i dettagli dellla bellissima serata di Giovedì 11 dicembre 
Il menù della serata vuole esaltare alcuni dei grandi prodotti 
della Valtellina: il vero bitto (Presidio Slow Food) ,la vera farina di grano saraceno,
di Teglio (Presidio Slow Food) la dimenticata mascherpa e il buon vino della valle!
 

-Sciatt

 Doc Rosso di Valtellina 2004 cantina Ar.Pe.Pe.
 

-Ravioli di farina di grano saraceno ripieni di patate di Teglio e maschèrpa

-Polenta taragna

 Valtellina Superiore DOCG Grumello riserva 2002
 "Rocca De Piro " cantina Ar.Pe.Pe.

 

-Degustazione di tre diverse stagionature di bitto (2005-2006-2007)
  Valtellina Superiore DOCG Sassella 
  riserva 1997 Rocce Rosse cantina Ar.Pe.Pe.

 

-Crostata di grano saraceno con confettura di mirtilli
 

Con la torta niente vino perchè ,"ciliegina sulla torta" ,verrà offerta 
a fine cena una degustazione di Glenlivet 12-15-18 anni con acqua 
del fiume Livet con vari abbinamenti di gusto a sorpresa...4
 

Costo della serata all inclusive euro 40,00
 

Nel corso della serata verranno illustrate le iniziative a sostegno del Bitto "storico.
E' stata tra l'altro lanciata una petizione online (si può firmare al sito  http://probittostorico.com/ )
A tutti i partecipanti verrà distribuito gratuitamente un "poker" di opuscoli sulla realtà degli alpeggi 
e dei formaggi d'alpe realizzato dall' ERSAF (Ente regionale per i servizi all'agricoltura e alle foreste) 
nell'ambito del progetto Interreg IIIA Italia-Svizzera 2005-2008 "Turismo degli alpeggi" ( http://www.giralpeggi.it/ )
Oltre che al Bitto "Valli del Bitto" la serata è dedicata alla maschèrpa d'alpe, una particolarissima ricotta ottenuta dal siero della lavorazione del Bitto con l'aggiunta di latte di capra. Per qeuesto interessantissimo prodotto, sinora non valorizzato, è in corso la domanda per l'inserimento nell'elenco dei Prodotti Agroalimentari Tradizionali della Lombardia.
Saranno presenti alla serata Michele Corti - Docente sistemi zootecnici e pastorali montani Università degli Studi di Milano
Paolo Ciapparelli presidente associazione produttori valli del bitto e Isabella Pelizzati Perego della cantina Ar.Pe.Pe.
 

alla prossima,
Stefano e Marco Fagioli
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